
Gambas rôties au beurre persillé
Vérines d’asperges, jambon et grana padano

Toast & pâté maison
Saumon gravlax artisanal

Croque monsieur
Eggs muffin

Œufs brouillés, oeufs parfait, velours lentilles, cake salé maison, taboulé fraîcheurs de quinoa

& agrumes, salade de saison, poitrine fumée, jambon cru, coppa, Comté, brie, chèvre ...

Salé

Viennoiseries, crêpes, gauffres, tartelette aux fruits de saison, découpe de fruit frais ...

Sucré
Tiramisu 

Bonbons chocolat Valrhona 
Choux garnis 

Tarte citron meringuée 
Cake sucré artisanal 

Granola maison

BRUNCH 
de   âquesP

49€ par personne
20€ par enfant (3ans-12ans)

Uniquement sur réservation l 04 90 40 64 51 |
restaurant@chateaudemassillan.fr 

Parking gratuit et privé avec bornes de recharge
À 15 min d’Orange & Bollène
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