Vin

I5d
Bulles —
Waris-Hubert « Estence » Champagne 181 Cru .........ccoeneeneeeneeeseeneeenne 16 €
BUIIES AU MOMENT ..ottt et 8€
Blanc
Domaine La Guicharde , Cotes du RhONe ... gg
Domaine de Montvac « La Pointe », Vin de France .......ccooeveeeenevennns 146
Domaine Duplessis, ChabIS ...
Rouge
Domaine La Guicharde « Pur Rouge », Cotes du Rhone ........cccccveeenee. 8€
La Ferme St Martin « Les Terres Jaunes », Beaumes de Venise ............. 10€
Le Sang des Cailloux « Doucinello », VACQUEYITS .....cocureurereerereereneerennenees 12€
Rosé

Domaine La Guicharde « Juste une Goutte de Rosé », Vin de France.. 8€

Doux

Alain Ignace , Muscat de Beaumes de Venise .......coeveveceveeevennenen, 9€

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.
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89 €
43 €

42 €
38€
65€

38€
47 €
57€

37€

49€

Carte dAutomne

Le restaurant M vous accueille

Au déjeuner
Du Jeudi au Lundi
De 12h45 & 13h45

Au diner
Du Jeudi au Dimanche
De 19h15 & 21h45
A la carte (midis et dimanche soir):
Entrée - Plat - Dessert: 46 €
Entrée - Plat/ Plat - Dessert: 35 €

Menu du Jardin: 39 € (uniquement les midis)

Prix par personne et TTC, service compris.

Merci d'informer nos équipes de toutes intolérances ou allergies alimentaires
ainsi que des régimes spécifiques



Cocktails

SPritZ OraNge AMEIE ...ttt 14 €
(@] gTeTa Yoo Te [ YT @7 o Yol g e |1 ST 18 €
MOSCOW MUIE .ottt bbb e 14 €

MOthailS (sans alcool)

VIFQIN VLAY ettt 9€
TULET FPUTET oot 9€
Biéres

Brasserie Ameno : Blonde, IPA, Ambrée, Blanche Abricot ... 7€
L=y =0 3 /S 6€
Softs

(©70] Lo T 4€
[T 0 Ve T L= 4€
(C 7] aTo 1Y g Y =TT 4€
TONC ettt e et a st a b e et et ese e et ebeae e et esebeseanesetesennananas 4 €
B 2 T=X G e o= 4€
Jus de Fuits B/O (tomate, ananas, pomme, orange, pamplemousse, raisin) ............ 5€
Eau Cryo Plate ou PELIIANTE ... 5€

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.

Entrées
Ravioli d’Epinards Bio & I'Emulsion Truffée
Poélée de Champignons Bio «Shiitaké & Pleurotesy .........cccevreeerenererereecenenenes

Créme de Chataigne au Raifort
Petit Epeautre de Provence Bio au Confit de Canard des Dombes....................

Caillette de Veau «Foie Gras & Figues»
Salade et Pickles MAISON ...

L'ENLré€ EPNEMEIE .....ooooereeceeeseeeeeesseseeeseesssseeessesssseesssssssssessssssssssessssssssasessseses

Plats

Piece de Viande du Moment
Supplément 6€ « Formule Lunch & Spa, et 1es MENUS » .....ceuveevecerniesesesesiesenienens

Supréme de Pintade de la Maison Blache
Au Beurre Persillé, Poélée d’Escargots, Petits Gris A 'Oseille .....ocoveeeecerererieenene.

La Criée du Jour, Beurre Blanc a la Biéere Bio
Confit d’Echalotes & la Tomate Fermentée, Fleurs de Houblon ..........oeeveeeen...

Le Petit ProvenGal ...t

Garnitures

Selon notre Récolte et nos Arrivages

Fromages & Desserts

Fromage de la Maison Millet a I’'Huile d’'Olive
SUPPIEMENL A€ « POUI 185 MENUS 1 eovereeereereereersinsenessensesesesassssssssssssssssssssssses

Mousse au Chocolat & I'Huile d'Olive de La Guicharde Bio .................
Paviova aux Fruits de SAISON ...t
Dessert de [0 SEMAINEG ...ttt

Menu Enfants
Plat & Dessert - Enfants de moins de 12 ans
Demandez NOtre SEIECTION ...t

Les tarifs affichés sont nets et incluent le service.
Viande origine UE / France

7€

7€

17€
7€



